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ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO
PER I SERVIZI DI ENOGASTRONOMIA
E OSPITALITA' ALBERGHIERA

“Umberto Di Pasca”
Potenza

con convitto annesso

ARTE BIANCA
PASTICCERIA
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L RQUADRO ORARIO

DISCIPLINE ITANNO IV ANNO V ANNO

Lingua e letteratura italiana

Lingua inglese

Seconda lingua straniera

Storia

Matematica

Laboratorio Servizi Enogastronomici (set. Pasticceria)
Scienza e cultura dellalimentazione

Laboratorio Servizi Enogastronomici (set. Sala e Vendita)
Scienze motorie e sportive

Diritto e tecniche amministrative

Religione cattolical/attivita alternative

TOTALE ORE SETTIMANALI

Totale delle ore in compresenza

*ore in compresenza
E’' PREVISTA 1 ORA SETTIMANALE DI EDUCAZIONE CIVICA, IN COMPRESENZA, IN BASE ALLE UDA PROGRAMMATE



SBOCCH! PROT

FESSIONAL

Scegliere ARTE BIANCA E PASTICCERIA now stgnifica solo svolgere la mansione di "pasticcere”, ma......

Pastry Chef (cuoco pasticeere o
Chef Patissier)

(L Pastry Chef ¢ il responsabile di

pasticceria wella ristorazione, € uno Chef

de Partie che lavora all’interno delle cucine
professionall come wmembro della brigata ot
cuctna  diretta  dall'€xecutive Chef del
ristorante. tn particolare, sl occupa di
elaborare La carta del dessert, in Linea con le
altre proposte del went, Prepara bwpasti
dlolet e salati per paste fresche, pane, focacce,
crolssants, brioches, torte, plecola
pasticceria, biscotteria, pralineria e ogni
genere di dessert, comprest L gelati, e cura Le
decorazionl det dolel. s =
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nserimento tn Aziende di Produzione
di prodottt da forno e di pasticeerin

Le opportunitd lavorative sowo wolte, L
pasticceri vengono sewpre richiestl non
solo in ttalia wa awnche all’estero,
soprattutto per coloro che vogliono fare
carriera all’interno di questo wondo,
Ad esemplo all’interno di pasticeerie,
vistoranti, hotel e wavi da crociera, (L
Lavoro del pasticcere & wolto vario ed 2
possibile spectalizzarst n varl settori
della  pasticceria, come (I «Cake
Designery,

Gestore di Aziende di  produzione di
past Lievitatl e prodottl di pasticceria
con Iscrizione Diretta al registro degli
Esercentl Commerciall (R.E.C.)
Chmprenditore nel settore arte bianea e
pasticeerin deve conoscere e padroneggiare
le diverse teewiche di produzione di
prodottl da forno e di pasticceria e saper
gestire e organizzare ogni spazio del suo
Laboratorio.
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